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Semaine 19

wwndi 4 mai 2026 mewdi 5 mai 2026

Tzatzikis et son blinis #./Rosette* oy
Salade verte aux noix de IIsere ‘g’ Rillette de thon
Tartare de 1égumes (Euf dur de plein air mayonnaise
p-0 C 4 W3
f—:/ Escalope viennoise ff;/ Nuggets de poulet Bio E‘j
Cannelloni végétarien Bio 45| Nuggets de blé Bio 4B
b9 lC 3
Pommes rissolées Bio 4] Ratatouille Bio :;@@\ 48]
Haricots beurre persillés
b-0 ¢4 b0 C 4
@) Fourme dAmbert AOP g Bournette Bio @ [~
Comté Bio !‘? Camembert
3 3
Compote de pommes / fraise Bio kX 48 ( Brownies Bio  Z:
Compote de pomme/ poire Bio f@f Zﬂ Tarte grillée a la cerise

Jeudi 07 mai 2026 - Madagascar vendredis 8 mai 2026
Achard de légumes
Rougail tomate Malgache

Salade des Iles
VO3

-/ Romazava malgache (sauté de boeuf Bio)

Cari de poisson crevettes
3

Riz Bio 48]

Semoule Bio citronnée Eﬁ M A '

3

Fromage blanc Bio VICTOIRE 1945

Créme dessert coco
3

Salade de fruits exotiques

Ananas frais
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CBASSET J.BERGER e i

Z 3
; oy %  Production locale g S|
“‘m.:/ Viande origine France ... ' Ppatisserie fabriquée par nos chefs E\ ‘,”/‘ - e b "-‘ﬁli” B
== = | T/
0 Viande origine UE * Ce plat contient du porc mi Production Blo | e

Toute ‘équipe de la cuisine mutualisée ef les agents des colléges vous souhaitent un excellent appétit!
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Semaine 20

lundi 11 mai 2026
a8

Tomates Bio
Melon
Pasteque
VO3
¥ : ;
fe=/ Roti de veau au jus

o)
3]

Filet de poisson aux agrumes
DVDG3

Haricots vert Bio sautés a l'ail

AB

Petit pois au jus
o 04
Estival de Chartreuse

Biiche de cheévre
O3

Donut

hos

Fermeture
Pont de

I'Ascension
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Carottes rapées Bio au basilic
Salade Bio aux ceufs Bio
Salade Provencale
VO3
\f:;/ Tacos de beeuf de 1Tsere :(2#{
Fajitas végétariennes aux haricots rouges Bio
3
Frites
Potatoes
T3

Yaourt nature brassé
r

Fromage blanc Bio aux fruits
W3
Oreillons d'abricots

a3

¢

Crépe Bio au chocolat a5 Pommes Bio au caramel
Jjeudi 14 mad 2026 vendredi 15 mais 2026
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Toute I'équipe de la cuisine mutualisée ef les agents des colléges vous souhaitent un excellent appétit!



